


PREPARATION

« Préchauffer le four 4 180 °C (th. 6).
Enlever mettre de

« Fouetter le beurre avec le sucre, jusqu'a
obtenir i é

Ajouter
les jau

- Conserver

« Peler avec une petite cuillére le
gingembre et le raper.

filtrée et le jus des pomelos.
« Réparti les quartiers de.

casseole et ajouter [a créme. Porter &
ébullition, puis laisser infuser 15 min
hors dufeu.

petits plats &
gratin beurrés et verser [a préparation.
« Enfourner pendant 20 min.

&

Facile ~ Bonmarché

30min.. 25min.

PETEASLCE!
Ce serq meillewr o vous peles
aoif les pome(os et utilises
les “supremes”. Sans (a partie
blanche et fibreuse. vous
aureg moing d amertume.

Dry January®




